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Osa 2 Viimeinen viikko 

Lauantaina olin aikaisin hereillä, koska oli luvassa merikalastukseen 

perehtymisen päivä. Tutustuin merisaamelaisten tärkeään tulonlähteeseen 

eli kalastukseen ja kalojen käsittelyyn. Pikkusilliä oli tullut runsaasti 

vuonoon ja kalastajat sitä myötä runsain mitoin liikkeellä. Linda oli kipeänä, 

joten menimme kahdestaan Tomin kanssa isolla veneellä, jonka olimme 

ottaneet talaasta jo torstaina valmiiksi rannalle. Kahdeksalta lähdimme 

merelle ja seurasimme lokkiparvia mennen tullen ja kun parvet olivat 

aktiivisia, olikin aina luvassa kalaa. Saimme jigeillä pääsääntöisesti ilman 

muuta syöttiä yhteensä noin 85 kiloa kalaa, parin vuoden ikäisiä kaksi-

kolmekiloisia seitä, kuusi isohkoa turskaa, ja yhden makrillin. Vapaaksi 

laskimme lukuisia pieniä turskia ja seitä. Tämä saalis oli kuulemma jo aika 

hyvä päiväsaalis, vastaa noin tuhatta norjan kruunua eli sataa euroa. 

Autolautta kulki päivittäin useita kertoja Lyngenin ja Olderdalin väliä. Yksi 

lautta on hiljainen sähköllä kulkeva, muut pitävät tasaista jumputusta 

vuonolla. Äänimaailmaan alueella kuuluvat myös lammaskellot, purojen 

solina, useiden maalintujen (harakka, korppi, punatulkku, harmaasieppo, 

järripeippo... Linda oli bongannut jo 24 eri lintulajia ääniappin avulla) ja 

merilintujen (lunni, isolokki, merikihu, harmaalokki, merilokki, pikkukajava, 

naurulokki jne.) äänet sekä hyvin harvakseltaan Nordnesin ympäri vanhaa 

tietä ajavat autot. Tärkeimmät ja yleisimmät kalalajit vuonossa ovat sei ja 

turska, sen lisäksi kalalajistoon kuuluu ainakin makrilli (vasta vuonna 2012 

saatu ensimmäiset), ruijanpallas, punasimppu, merikissa, kolja, keila ja 

molva. Eri ikäisille seille on kaikille oma nimitys, mikä osoittaa sen 

tärkeyttä ruokakalana. Turska on tärkein kuivattava kala, suurten turskien 

kieli otetaan myös erikseen talteen, muut kalat nykyään pakastetaan, 

useimmiten fileinä. Kesällä kuivataan klippfiskiä eli tönkkösuolattu turska 

kuivataan kalliolla auringossa. Vähintään kolme viikkoa runsaasti 

suolattuun kalaan eivät iskeydy kärpäset tai muutkaan ötökät. 

Hyönteisettömään aikaan tehdään kuivaushäkissä riiputtaen tavallista 

tørrfiskiä eli ilmakuivattua suolaamatonta kalaa. Isojen turskien kielestä 

tehdään paikallista herkkua eli paistetaan leivitettyä kieli + pala kurkkua. 

Lauantaina oli illalliseksi keitettyä tuoretta seitä. 

”Lepopäivänä” sunnuntaina satoi, joten tein urakalla talveksi klapeja talon 

lämmitystä ja saunaa varten. Ohessa opastin maistamaan ja kuivaamaan 

kallioimarteen juurta mausteeksi. Linda innostui leipomaan leivän itse 

jauhetuista jauhoista ja yrteistä. Iltapäivällä jaoimme paistetun makrillin & 

katkarapuleivät kevyeksi lounaaksi. Illalla oli tutustuminen Tomin alueelta 

metallinetsimellä löytämiin rahoihin, koruihin ja muihin aarteisiin (1600-

luvulta alkaen, vanhemmat ovat valtion omaisuutta ja viedään Tromssan 

museoon). Keskustelua Lindan ja Tomin kanssa mm. merilevien 

syöntikelpoisuudesta, leipien leipomisesta, katkarapujen troolauksesta, 

Norjan jokaisenoikeuksista ja koulusysteemistä. Illalliseksi ison turskan eli 

codin kieltä leivitettynä ja paistettuna. Lämpimänä kieli oli mielenkiintoinen 

pureskeltava, kylmänä myöhemmin oikein makoisa välipala. Yhä edelleen 

lapset ansaitsevat kuulemma kesäisin hyvin taskurahoja kalasatamissa 

leikkaamalla turskanpäistä kielet talteen. Balton kanssa iltalenkki rinteelle, 

mihin kärpäset olivat jo tuulettomana lauantaina ilmestyneet valtavina 

parvina. 

Maanantaina aamupäivällä Lien maatilan kirjahyllyjen kirjoihin 

perehtymistä – mm. pohjoisen sienet ja yrtit, alueen vanha ruokakulttuuri. 

Kirjoja on joka huoneessa katon rajassa kiertävillä hyllyillä ja muutamissa 

tavallisissa kirjahyllyissä. Päivällä poutasäässä villin kuminan siementen 

keruu ja puhdistus kuivattaviksi. Myös puutarhamansikoiden ja 

pohjanruusujuuren juurten keruu, puhdistus, leikkely paloiksi ja maistelu. 
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Kuivumassa olevien ruusujuuripalojen napostelu keittiön pöydän kulmalta 

jatkuikin loppuajan. Koska Linda oli tervehtynyt, lähdimme viimein 

lämmittämään meren rannassa olevan saunan. Tein sinne kolme vihtaa eli 

vastaa ja opastin hengittämään vihdan kautta, jos ilma tuntuu liian 

kuumalta. Saunan lämmitys oli aiemmin vienyt Lindalta neljä tuntia, mutta 

pienen opastuksen jälkeen aika lyheni puoleksi tunniksi, joten ehdimme 

nauttia saunasta pitkään. Illalliseksi oli hyvin haudutettua lammaskaalia. 

Tiistai oli kalastuspäivä, koska pikkusilliä oli yhä vuonossa. Herätys klo 

5:30. Aloitimme veneilyn aurinkoisessa säässä klo 6:00 ja takaisin rantaan 

tulimme vähän ennen puoltapäivää. Saukko, valaat (miekkavalas ja 

ryhävalas) ja kaikenlaiset merilinnut, merikotka mukaan lukien, olivat 

seuranamme. Kun lokit kerääntyvät parveksi ja ääntelevät levottomina, 

kalastaja menee lintujen tykö, koska silloin on kaloja pinnan alla. Kun 

linnut alkavat seurata kalastajaa, kaloja ei ole liikkeellä pinnan 

läheisyydessä. Tiistai oli päivä tuolta väliltä, silloin tällöin näkyi lintujen 

aktiviteettia, mutta kaloja ei ollut enää niin runsaasti kuin aiemmin. Sen 

sijaan näkyi ryhävalas ja sen vesisuihkut etäältä sekä miekkavalas, joka 

kävi pinnassa aivan veneen kyljessä. Saalis oli vaatimaton, pari noin 

kahdeksan kilon turskaa, punasimppu (kauppanimi puna-ahven) sekä 

suurehko sei. Useita pikkukaloja laskettiin vapaaksi. Turskan kielen 

talteenotosta otin videoklipin, että osaan seuraavalla kerralla itsekin leikata 

kielen irti. Iltapäivällä satoi, ja lepäsimme pitkän kalastuspäivän jälkeen. 

Koiran ulkoiluttamisen ja päiväunien jälkeen lueskelin sienikirjaa ja juttelin 

Lindan kanssa yrittämisestä Norjassa. Illalliseksi eilistä lammaskaalia, joka 

oli nyt maustunut todella hyväksi.  

Keskiviikko oli jälleen sadepäivä. Tyhjensin toisen bokashin Tomin kanssa 

kompostiin pihalle. Komposti kypsyy niin, että syksyllä ennen lumen tuloa 

se on käytettävissä jälleen taimikasvatukseen. Bokasheista otetaan 

ravinnelientä laimennettavaksi kasvihuonekasveille ja taimikasvatuksiin 

ympäri vuoden. Sähköt katkesivat, kun Øivind, perhetuttu ja eläköitynyt 

alakoulun ope oli ollut kylässä jonkun aikaa. Sain kielikylpyä monta tuntia 

kyläilijän puhuessa lähes koko ajan norjaa. Ymmärsin suurimman osan 

keskustelusta, joka polveili mm. kahvin keittomenetelmistä, saamelaisten 

elämästä kertovien tarinoiden löytymisestä, poikansa loukkaantumisesta 

Levillä ja niskan murtuman hoidoista Suomessa, noitavainojen kautta 

tekoälyyn. Keskustelun seuraaminen vaati suurta keskittymistä ja silti 

kysymys ”Kun du kom fra?” pääsi yllättämään. Murteellinen ilmaisu, jossa 

sanat hassussa järjestyksessä. Toiston jälkeen osasin kyllä vastata, että 

tulen Alajärveltä. Sähköt olivat poissa iltaan asti, joten lähdimme Lindan 

kanssa tekemään kunnostusta vierasmajalle, mm. ikkunanpokien 

maalausta. Miehet tulivat perässä keittämään kahvit vierasmajalla, sillä 

vierasmajassa on oma sähköverkko, jossa kotiakkuihin varastoidaan 

aurinkopaneeleilla ja pienellä tuulimyllyllä tuotettu sähkö. Vierasmajalla tuli 

puheeksi myös tuki vihreälle sähkölle. Valtion tuki olisi vaatinut 

valtakunnan sähköverkkoon liittymisen. Keskustelimme myös muusta 

omavaraisuudesta. Puulämmitteisen majan takana on oma hyvävesinen 

lähde. Illalla nostettiin Lindan kanssa uusia perunoita illalliselle, joka oli 

punasimppua ja seitä paistettuina. Lienien naapureista yksi perhe Skibotnin 

suunnassa on evakuoitu kivivyöryjen takia. Itse asiassa koko 

vuorenseinämä on lohjennut irti merenpintaan saakka. On laskettu, että jos 

tuo koko monien tuhansien kivikilojen seinämä kaatuu kerralla vuonoon, se 

aiheuttaa 40 m korkean tsunamin ja vastapäinen Lyngen kylä huuhtoutuu 

mereen. Siksi Lyngeen ei myönnetä enää rakennuslupia. Takaisinpäin tulee vain 10 m korkea tsunami, 

joka ei vaaranna taloja tällä toisella puolella vuonoa, vaikka veisikin mennessään veneet ja talaat 

rannasta. Valtio on palkannut kolme henkilöä jatkuvasti tarkkailemaan vuoren railon muuttumista 

leveämmäksi, jotta asukkaita osataan varoittaa ajoissa. Kallio tien vieressä on sellaista, että se rapautuu 

jatkuvasti ja erityisesti sateiden aikaan on vaarallista liikkua niemeä kiertävillä teillä. Ilmaston 

lämpeneminen on lisännyt rapautumista. Sain jännittää huomista kotiin lähtöä sadepäivien jälkeen. 
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Torstaina vielä läksiäisiksi ”pieni kalaretki”, lähtö klo 7 ja takaisin klo 13. 

Saalis oli erikoinen, koska emme saaneet yhtään seitä. Tom yritti kaikkensa 

saadakseen ison ruijanpallaksen eli kveiten käyttäen pieniä seitä syöttinä. 

Lisäksi hämmästys oli suuri, kun saimme silti yhteensä viittä eri kalalajia: 

makrilli, keila, molva, turska ja merikissa. Erityisesti Lindaa ja Tomia 

ilahdutti minun saaliini: katkarapu syöttinä saamani iso merikissa ja sen 

jälkeen heti pyytämäni yhtä suuri turska. Merikissasta piti heidänkin saada 

valokuvia todisteeksi. Pari vuotta sitten merisiilit olivat syöneet kaikki levät 

vuoroveden alarajaan asti, koska merikissoja ei ollut vuonossa lainkaan. 

Nyt kun merikissa on palannut takaisin ravintoketjuun, levät voivat 

paremmin. Merisiilien lisäksi merikissa syö vahvoilla hampaillaan ja 

leuoillaan kovakuorisia katkarapuja, simpukoita ja kotiloita merenpohjalla. 

Luulinkin jigin tarttuneen pohjaan, kun merikissa iski kiinni. Piti lähtemäni 

kotimatkalle jo klo 12, mutta kalat piti tietenkin ensin siivota. Lahjoitin 

arvokkaan saaliini ilahduttamaan isäntäväkeä. Viimeisen koiralenkin jälkeen 

jätin Leien yrttitilan, Samuelsberg Nordnesveien 1411, taakseni klo 14:14 

Norjan aikaa (15:14 Suomessa). Ylitin rajan Suomeen noin klo 16:20. 

Rankassa sateessa yhden pysäytyksen taktiikalla (Kolarissa) ajoin Raahen 

Alpuaan yöpymään. Saavuin perille klo 0:08 ja muutaman hetken 

pyörittyäni vajosin sikeään uneen, josta kolmen aikaan raju ukkosen 

jyrähtely herätti joksikin aikaa. Nukuin reissurasitusta pois niin, että 

jaksoin lähteä loppumatkalle evääksi saadun makrillin paistamisen ja 

päivän ukkosmyrskyn jälkeen Alpuasta puolenpäivän aikoihin ja olin 

kotipihalla vasta virka-ajan loppuessa perjantaina heinäkuun viimeisenä 

päivänä. Olipa reissu, jota muistella kiikkustuolissa. Muistelua helpottavat 

valokuvien lisäksi Lienin yrttimaustesekoitukset keittiössä ja Johannesöljy 

lääkekaapissa. Opin valtavasti uutta yrteistä, kalastuksesta, 

merisaamelaisuudesta ja Norjasta. 
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