
Erasmus+, työtä varjostamassa Norjassa (Job Shadowing) 19.-31.7.2026 

Osa 1 Viisi ensimmäistä päivää 

Toukokuussa, kun Järvilakeuden Kansalaisopiston rehtori Leea ehdotti, että voisin vielä kesän aikana 

lähteä Erasmus+-rahoituksella Norjaan, en vielä tiennyt kuinka mahtava opintomatka oli edessäpäin. 

Lähdin matkaan sunnuntaina 19.7.2026 omalla autolla ajaen, sillä yhteydet Keski-Norjaan eivät ole 

helposti saavutettavia Alajärveltä, missä ei ole rautatietä eikä muutenkaan suoria yhteyksiä pohjoisen 

suuntaan. Pikapakkasin tavarat, sillä olin ollut vastoin alkuperäistä aikataulutustani kolme edeltävää 

päivää Vimpelin pesisfestareilla Kraatterijärven toimijoita ja vähän myös Kraatterijärvi Geoparkia 

edustamassa. Yhteen suuntaan navigaattori näytti kilometrejä 957 ja matka-aikaa 11 tuntia 41 

minuuttia. Niinpä päätin yöpyä paikassa, johon myös takaisin tullessani voin tulla nukkumaan yötä vasten 

ja jättää puhtaat vaatteet odottamaan paluuta. Etenin siis sunnuntaina vain kolmen tunnin päähän 

Alpuaan. Siitä olisi hyvä jatkaa lähes yhdeksän tunnin verran pohjoista kohti. 

Maanantain aamiaisen jälkeen matka jatkui kohti Norjaa, Samuelsbergia ja Lindan & Tomin pitämää 

Lienin luomuyrttitilaa. Ensimmäiset porot pomppivat tiellä 14:15 jossain Kolarin tienoilla ja Suomen 

puolella niitä olikin usein tiellä ja tien vierillä. Kolarissa pitämäni tauon jälkeen tietyö hidasti matkaa, 

mutta enemmän kyllä ne kaikkien kaverit eli karavaanarit, joita heinäkuun viimeisellä viikolla oli 

laskematon määrä. Ohitin sujuvasti Suomen maanteiden korkeimman kohdan (565,8 m merenpinnan 

yläpuolella) ja laskettelin menemään Norjan puolelle, jossa tuli aikaharppaus tunti taaksepäin. 

Ensimmäiset lumihuippuiset vuoret näkyvissä klo 17:45. Olin jo puoliltapäivin pyytänyt tarkempia ajo-

ohjeita Yykeänperältä eli Skibotnista eteenpäin samalla, kun Linda kysyi saapumisaikaani. Lyhyt 

jaloittelutauko klo 18:20 Skibotnin satamassa ja vilkaisu ajo-ohjeisiin. Osoitettahan ei käytetty 

kertaakaan, vain ajoaikaa eli arviolta 20 minuuttia Lyngenvuonon itäistä rantaa eteenpäin ja viisi 

minuuttia ennen Lieniä ei saa ajaa tunneliin, joka veisi Samuelsbergiin. OK, 

oma nopea arvio, että ajan sen matkan sydän syrjälläni vähintään puoli 

tuntia, koska vuoret ja vuono ja outo tie. Ajoin hieman ohi ja käännyin 

takaisin, kun alkoi olla niin paljon lohkareita Manndalenin puoleisella tiellä. 

Soitin Lindalle ja kysyin, olenko nyt suunnilleen oikeassa paikassa ja sain 

ohjeeksi ajaa tilalle siitä, missä on vihreä postilaatikko punaisella taustalla. 

Aivan kulman takaa siis. Tullessani minut heti haukuttiin superystävällisesti 

tervetulleeksi Balto-koiran taholta ja meistä tulikin vierailun aikana melkein 

erottamattomat lenkkikaverit. Illalliseksi Tomin klippfiskistä valmistamaa 

bakkalauta ja pihan kasviksia. Heti kyselin, miten he markkinoivat 

tuotteitaan, ja vastaus oli puskaradio. Tervehtimisten ja illallisen jälkeen 

tutustuminen tilaan, sen historiaan, rakennuksiin ja myös naapuripalstalle 

Buchtaan, jossa sijaitsi vielä keskeneräinen vierasmaja. Sain yöpaikan 

vuonna 1931 paikalle siirretyn päätalon vintiltä eli kolmannesta 

kerroksesta. Ikkunasta näkyi upeasti Lyngenvuonolle. 1945 talosta oli jo 

viety pois ikkunat ja tilan eläimet teurastettu, jotta kaikki voidaan polttaa, 

kun lähes yllättäen tulikin rauha ja talo säästyi. 

Tiistaina jatkui tutustuminen Lien pariskuntaan ja ekologiseen yrttitilaan, 

rakennuksiin sekä tilan historiaan. Tom oli lähtenyt kalaan jo aamuviideltä. 

Heräsin kaurapuuroa ja puolukka -aamiaiselle seitsemältä. Jatkoimme 

Lindan kanssa keskustelua kamomillasaunion ja ahomansikan 

sadonkorjuussa. Siinä ohessa rikkaruohojen kitkentää, ja tilan lukuisiin eri 

yrtteihin tutustumista. Kalaa oli tullut jonkin verran (minusta melko melko 

paljon, vähänpä tiesin tuossa vaiheessa) mm. hyvän kokoinen ruijanpallas. 

Illallisella uunissa kypsytettyä ruijanpallasta nauttiessamme vielä 

keskusteltiin maanomistuksesta alueella. Lien tila on alun perin Tomin 

suvun, hänen isoisänsä on syntynyt tilalla ja hänen isänsä teki pitkään töitä 

kesäisin heidän apunaan. Talo sijaitsi isoisän aikaan ylempänä rinteessä, 

tietä ei silloin ollut. Tilalle kuljettiin ja kuljetettiin kaikki tarvittava veneellä. 

Ruokaa, polttopuita ym. oli oltava vuoden tarpeiksi, siksi keräily ja 

kalastaminen ovat aina olleet alueella hyvin tärkeitä taitoja ja töitä. Linda ja Tom ovat välillä asuneet 

myös Skibotnissa ja tehneet töitä terveydenhuollossa, enimmäkseen mielenterveyspotilaiden parissa. 

Vaikeimmat potilaat tulivat Tomin ohjattaviksi ja usein he tulivat yhdessä tekemään töitä Lien 

Näkymä vintiltä vuonolle. 

Kamomillasauniot 



puutarhassa. Yhdeksänkymentäluvulla pariskunta muutti pysyvästi lasten 

kanssa tilalle. Illalla alkoi sataa, mutta vein Balto-koiran vielä iltakävelylle 

ja kitkin samalla nokkoset Buchtan vanhan karjasuojan ympäriltä. 

Keskiviikko oli sateinen, joten aamupäivällä Lindan kanssa keskustelua 

merisaamelaisten historiasta ja nykypäivästä, alueen kulttuurista mm. 

Riddu Riđđu-festivaaleista (taisivat loppua kokonaan koronaepidemian 

myötä), lestadiolaisuuden vaikutuksesta alueella jne. sekä Linda että Tom 

ovat merisaamelaisten jälkeläisiä, mutta eivät oppineet kieltä koskaan, 

vaikka se oli heidän isovanhempiensa äidinkieli. Sadepäivien ajanvietteeksi 

sain lainaksi ja luettavakseni Fytoterapian kirjan. Puutarhassa kasvaa lähes 

kaikkia kirjassa mainittuja kasveja, siemeniä Tom on saanut ystäviltään 

ympäri maailmaa. Hän on kasvattanut niistä taimia puutarhaan ja edelleen 

kukittanut saadakseen lisää kylvettävää omasta takaa seuraavina vuosina. 

Iltapäivällä yrttien puhdistusta kuivaamossa, mm. timjamin siemeniä 

muutama kilo myyntikuntoon, maarianohdakkeen siementen maistelua, ja 

muiden kuivattavien tarkastelua (mm. mesiangervon kukat, kanttarellit 

ym.). Kuivaamon edessä kasvaa valtava lipstikka vartioimassa, kuten Tom 

sanoi. Myöhemmin luin, että tämä todella on vanha uskomus. Illalla kylässä 

kävi tyttäreni mahdollinen tuleva anoppi Hilde ystävänsä Torbjörnin kanssa. 

Illalliseksi oli lammaskeittoa.  

Torstaina tutustuin vanhaan navettaan rakennettuun ympäri vuoden 

olevaan taimikasvatustilaan, bokasheihin & matokompostoriin. 

Kasvatuksessa oli basilikan toinen erä & tilassa aina kasvatettavia 

rohtoyrttejä, mm. rohtokirata, Andrographis paniculata. Jatkoimme lähes 

kaikkien yrtti- ja kasvipenkkien kitkentäurakalla, yrttejä kasvaa usealla 

tasanteella rinteessä, mutta enää ehkä vain kolmanneksella siitä alasta, 

joka joskus aiemmin on ollut viljeltynä. Rikat olivat tuttuja – mm. 

pihatähtimöä, nokkosta, juolavehnää, jauhosavikkaa, lemmikkejä, 

peltovillakkoa. Päivän mittaan keräsimme kuivatukseen väinönputken, 

sitruunamelissan ja meriputken lehtiä. Kasvihuoneessa maistelin tuoreita 

gojimarjoja, stevianlehtiä, tomaatteja. Tom kertoi mm. isotakiaisen (ei 

enää viljelyssä, koska leviää liikaa), vuorenkilven ja maarianohdakkeen 

käytöstä luonnonyrttinä ja maistatti useita muita yrttejä ohimennen. Lisäksi 

tarkastelimme lukuisten eri viljelykasvien- salaatti-, sipuli-, iisoppi-, 

minttu-, fenkoli-, mansikka-, kaali-, perunalajikkeiden tai -lajien 

kasvuvaihetta. Iltapäivällä kävimme Linda ja Balto & minä rinneniityllä 

kävelyllä ja ihmettelemässä naapurin vapaana vaeltavia lampaita. 

Korkeammalla rinteessä niityn ylälaidalla on vanha kasvihuone, jossa 

kasvaa myös goji, ja jonne on aikomuksena istuttaa omenapuu. Heinä on 

rinteiltä aiemmin korjattu aina haasioille kuivumaan, nykyään nurmi 

pakataan samanlaisiin jättipaaleihin muoviin kuin Suomessakin. 

Heinätalkoissa kävi aikanaan paljon ihmisiä, myös ulkomailta. Niityn laidalla 

virtaa vuoripuro, josta naapuritaloon ja Lieniin otetaan vesi. Lindan kanssa 

korjasimme myrskyn repimän kasvihuoneen (suomalaista designia) oven ja 

nostimme sen yhdessä takaisin saranoilleen. Samalla Tom kasteli tomaatit, kurkut, 

chilit, gojin, kesäkurpitsat, viinirypäleet ym. kasvihuoneessa.  Lindan kanssa 

poimimme vielä illalla mansikoita, joita oli viittä eri lajiketta verkon alla kasvamassa. 

Kerroin Lindalle kultapiiskusta ja sen käytöstä, koska sitä oli runsaasti parhaassa 

keruuvaiheessa kukassa vuoren rinteellä. Porokeittoillallisella kävi myös pariskunnan 

hyvä ystävä Henri, elämysyrittäjä Manndalenista. 

Perjantain sadepäivänä vietimme ”viljelijän sunnuntaita”. Lindalle teerohdoksi 

kultapiiskun kukintoja pakastettavaksi ja peltokortetta keitokseksi. Opastin 

kultapiiskun säilönnässä ja käytössä. Otin pilvisellä säällä paljon kuvia puutarhasta ja 

viljelmistä. Illemmalla jälleen mansikoiden poiminta. Näytin syyllisen nupopäisiin 

marjoihin. Kaskaat tulivat mukana keittiöön asti. Balto-koiraa ulkoilutin useita kertoja 

päivän mittaan. Koiralla oli korvatulehdus, jota hoidettiin Johannesöljyllä, tilan omalla 

mäkikuismatuotteella. Illalliseksi oli jälleen erinomaista bakkalauta. 

Vanha karjasuoja 

Timjamin siemeniä 

Goji  


